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UPIS MOMJANSKOG MUSKATA U EUROPSKI REGISTAR VINA POTAKNUT CE TURISTICKI RAZVOJ BUJSTINE

Gosti prvenstveno dolaze

Muskat momjan-
ski bit ¢e prvo hr-
vatsko vino koje ¢e
biti upisano u eu-
ropski registar.
se povecava vrijed-
nost tog podrucja
jer i sada velik broj
gostiju ovdje dola-
zi upravo zbog vin-
ske ceste koja je bi-
la i motor razvoja
turizma na tom po-
druéju. Odavde je

i krenula prva vin-
ska cesta u Istri, od-
nosno cijeloj Hrvat-
skoj, kaze direktor
Turisticke zajedni-
ce Buje Valter Bas-
sanese

iz Mirjan:
_VEHMEZO_VI&WAH&VIE
uskat momjanski

Mprvo je hrvatsko
vino koje je nakon
ulaska Hrvatske u Europ-

sku uniju dobi

je dodijeli

poljoprivrede na temelju
Pravilnika o zaiti¢en
oznakama izvornosti
zati¢enim oznakam:
zemljopisnog podrijetla,
tradicionalnim izrazima
i oznacavanju vina, a na
zahtjev udruge proizvodaca
momjanskog muskata Vino
Momilianium.

i d
s e

Gradonagelnik Buja
Edi Andreasic tom je pri-
likom izjavio da je ovo
vino jedinstveno na svi-
jetu upravo zahvaljujuci
iznimno pogodnom po-
lozaju i mikroklimi, kao i
specifiécnom muskatu koji
se tradicionalno koristi

Time * ==

Valter Bassanese

posvecene mudkatu. U.
srpnju se odrZava mani-
festacija U carstvu mus-
kata, u kolovozu Vino i
itare, od 1. do 11. stu-
enog odrZavaju se Dani

mo kog muskata i

na Momjanitini.

- Muskat je mozda
najsjajniji brent; Bujstine.
Zato smo jako ponosni na
dobivenu zaiti¢enu ozna-
ku izvornosti za muskat
momjanski, rekao je An-
dreasic.

Na pitanje to e za-
§tita momjanskog brenda
znaditi za turizam Mo-
mjanitine, direktor Turi-
sticke zajednice Buje Val-
ter Bassanese kaze da se
TZ ve¢ nekoliko godina,
zajedno s udrugom Vino
Momilianium bavi valo-
rizacijom ovog vina. Na
podruéju Momjana Ceti-
ri su, veli, manifestacije

tartufa. Cetvrto je Mar-
tinje, kada se organizira
medunarodna Vetrina
mutkata u kojoj su izlo-
Zeni i ostali muskati, ne
samo momjanski. Osim
toga, muskat se promo-
vira i posljednje nedjelje
u svibnju, kada Zupanija
i TZ organiziraju Dane
otvorenih vrata.

Ova e oznaka stan-
dardizirati muskat koji je
dosad bio suhi i polusuhi,
te muskat ruZa, dok ée se
standardizacijom najvje-
rojatnije prihvatiti verzija
polusuhi, kaZe Bassanese.
Razlika izmedu momjan-
skog i drugih muskata je

zbog vinski

u grozdu: to je specificno
grozde, s manjim grozdo-
vima i rjedim bobicama
koje idealno uspijeva bas
na mikrolokaciji Momjan-
&tine.

Vinska cesta
uvijek otvorena
- U sklopu projekta
valorizacije momjanskog
muskata izradena su d;a
ro; . Prvi je provedba
EE'CEEU: i dobii’anj: certi-
ficiranog maticnog
a drugi se odnosi na aktiv-
nosti vezane uz dobivanje
zaiti¢ene oznake izvornosti.
Na zemljistu vinara Libe-
ra Sinkoviéa, zasaden je
matiéni nasad, a rijec je o
zdravim lozama bez virusa
od kojih ée nastati sadni
materijal koji éemo podi-
jeliti drugim ovlaitenim
vinarima. Ovaj program
provode Zupanijski Odjel

Libero Sinkovié

za poljoprivredu i Grad
Buje, uz suradnju pore¢-
kog Instituta za poljopri-
vredu i turizam, objasnjava
Bassanese.

Na pitanje posjecuju li
vedi broj turisti Momjansti-
nu upravo zbog vina, kaze
da ovdje nema sezonalnosti,
vinska cesta otvorena je ci-
jele godine, a na njoj je pet
vinara s Momjanitine.

- Posjeti turista traju
cijele godine. Neki mjedtani,

nasada, osim vina, nude i smjestaj,

imaju ugostiteljske objekte,
kuaonice. ..

Nadamo se skoras-
njem upisivanju muskata
u Europski registar vina,
nema vise prepreka. Mi-
nistarstvo poljoprivrede
rjeSenje je proslijedilo Eu-
ropskoj komisiji. Muskat
momjanski e prve
hrvatsko vino koje ¢e
biti upisano u europski

o

registar, veli Bassanese
te dodaje da ée to znadi-
ti jedan znacajan korak
naprijed kojeg moZda ni
sami stanovnici jos nisu
svjesni.

- U prvom se redu
povedava vrijednost to:
Eodruéja jer i sada velil

roj gostiju ovdje dolazi
upravo zbog vinske ceste
koja je bila i motor razvoja
turizma na tom podrudju.
Odavde je i krenula prva
vinska cesta u Istri, odno-
sno cijeloj Hrvatskoj, na-
pominje nad sugovornik.
Na Momjanitini, dodaje,
postoji pet vecih proizvo-
dada muskata: Kozlovié,
MarkeZi¢, Prelac, Sinko-
vié i Brajko.

Jedan od njih, Libero

kaze da spomenu-
ti certifikat za nj znadi ko-
rak vide, i m|p1ema zahtjev-
nom trZidtu, na

h cesta

od 50 kuna po butelji, “ne
motZe pozaliti”.

-No, taj je korak li-
mitiran ako se vinogradi
ne profire, ako driava ne
bude prodavala ili dava-
la u najam zemlju na lak
nacin, a ne da procedura
bude kao put na Mjesec.
Ako to bude rijeseno na
adekvatan nagin, sigurno
sam da ée ljudi to prihva-
titi, u suprotnom e dodi
netko izvana i ne znam Sto
£e se desiti. Proizvodadima

alo ponudil mlju, i
vidjeli Zele li kupiti zemlju
ili je unajmiti.

Na cijenu butelje
se ne iale

Procedura traje jako
dugo: prvo je tesko saznati
3to je drzavno, a §to nije,
treba pisati programe, pa
onda uskacu branitelji koji
ée moZda prepro: e-
mlju, i tu nastaje zbrka, Dr-
Zavi je u interesu da ljudi
rade i da onda ubire plo-
dove njihova rada, odno-
$no porez, a ne najamninu,
smatra Sinkovic.

Osim vlastitih 15 do
20 hektara, unajmio je od
drzave niti hektar. Uzgaja
dvije sorte: momjanski i
crveni (ili porecki) mus-
kat, a godisnje proizvede
dva vagona vina, odnosno
200 hektolitara.

Gotovo sve buteljira,
no uvijek dio vina ostane
rinfuzo jer su susa, kifa ili
bolest smanjili njegovu kva-
litetu. Plasman je iskljucivo
na domacem trZiStu, a bude
li krenuo u izvoz, cijena e
biti nedto visa.

- No, ni sada se ne
mozemo poZaliti, cijena je

rihvatljiva, pokriva tro-

ove, a nesto ostaje. No,
kao malim promvo&

trodkovi su nam sigurno

veéi u odnosu na velike,

veli Sinkovi¢. Napominje

da vinari s ovog podruéja
Ao ;

kojem moze postiéi visu
cijenu, iako se na i sadadnju

Ekstrakino
vino

Mugkat momijan-
ski je kristalno bistar,
zelenkasloZute do zlal-
noZute boje. srednje

do jako alkoholno vino,
uravnoteZenih kiseli-
na, ekstrakino, izrazene
evietno-voéne arome S
riphiasertch

d s

2a poljoprivredu i turizam
u Porecu - selektirali su
momjanski muskat koji
je uspio udi u sortiment
hrvatskih vinskih sorti, a
to je baza za zadtitu.

- Osobno sam mnoZio
muskat koji je uzgojen u
Institutu. ga 2 se provodi

rojekt po kojem bi se do-

io bezvirusni, zdravi sad-
ni materijal. Ovog proljeéa
posadeno je prvih nekoliko
stotina loza, koje ¢e se di-
jeliti vinarima te ée muskat
biti kvalitetan, dist i zdrav,
zakljucuje Sinkovié.



